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HUG Universal Tartelettes mit Liptauer

Eine exklusive HUG Vorspeise-ldee — speziell kreiert von Spitzenkoch Oskar Marti, Restaurant
Moospinte, Minchenbuchsee

Rezept fur ca. 10 HUG Universal Tartelettes 7cm

Zutaten

125¢ Frischkase

1 Knoblauchzehe
Schnittlauch, Petersilie und
Liebstdckel; alles fein gehackt
Salz und Pfeffer
Paprika

20g fein gehackte Cornichons
Garnitur:
Cornichons
Radieschen

Paprikaschoten

Zubereitung:
Den Frischkase mit den beschriebenen Zutaten gut vermengen und wirzen. In
die Tartelettes fullen. Mit Cornichons, Radieschen und Paprikaschoten

ausgarnieren.

Tipp:
An Stelle von Frischkdse kann auch Cantadou oder Le Tartare verwendet
werden, und die Garnitur kbnnen Sie naturlich nach lhrer Geschmack wéhlen!

Wir backen — Sie backen HUG-Rezepttipps www.hug-rezepte.ch
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