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Royal Apfel Tartelette a la mode de Madame Pfefferkorn

Eine exklusive HUG Dessert -ldee

Rezept fur ca. 30 Dessert Tartelettes Royal, 5cm

Zutaten

2-3 Apfel

500 g Sauerrahm
50 ¢ Zucker

1 Ei

15¢ Cremepulver
1/2 Vanilleschote
1dl Tortengelee

Zubereitung:

Sauerrahm, Zucker, Ei, Cremepulver sowie das Mark einer halben Vanilleschote gut
verrihren und die Hug-Tartelette Royal zur Halfte damit fiillen.

Die Apfel schélten, vierteln, entkeren und in feine Scheiben schneiden. Anschlieden die
Apfel facherartig in die zur Halfte mit Creme gefiillten Tartelette einsetzten und im
vorgeheitzten Backofen bei 180°c ca. 15 Minuten ausbacken.

Die fertigen Tartellets leicht abkihlen lassen und mit Tortengelee lberziehen.

Die keinen Apfelklchlein sind sowohl warm als auch kalt sehr gut zu geniessen.

Wir backen — Sie fiillen HUG-Rezepttipps www.hug-rezepte.ch



