HUG Mini Universal-Tartelettes rund mit Rauchlachstatar
Rezept von Herr Harald Kammermeier, Hotel Schweizerhof in CH-6002 Luzern.

Rezept fur ca. 20 HUG Mini Universal-Tartelettes rund 3,8 cm

Zutaten:

Rauchlachstatar:

100 g Rauchlachs

2 El Creme fraiche
1Tl gerosteter Sesam
1TIL gehackter Dill

Zubereitung:

Den Rauchlachs mit dem Messer fein hacken. Die Creme fraiche, den gerdsteten Se-
sam und den gehackten Dill dazugeben und mischen.

Mit Salz und weissem Pfeffer abschmecken (Achtung, der Rauchlachs ist schon ge-
warzt).

Mit zwei Kaffeeldffeln kleine Nocken abstechen und in die Tartelettes setzen.

Mit schwarzen Oliven, Kapern, Dill oder &hnlichem garnieren.

TS

Wir backen — Sie flllen HUG-Rezepttipps www.hug-rezepte.ch
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