HU

Mini Tartelettes Universelles HUG rondes au tartare
de saumon fumé

Recette de M. Harald Kammermeier, Hoétel Schweizerhof & CH-6002 Lucerne.

Recette pour environ 20 Mini Tartelettes Universelles HUG rondes 3,8 cm
Ingrédients:

Tartare de saumon fumé:

100 g Saumon fumé

2 cuil. as. Créme fraiche
lcuil. at. Graines de sésame grillées
1cuil. at. Aneth haché

Préparation:

Hacher finement le saumon fumé au couteau. Ajouter la creme fraiche, les graines de
sésame grillées et I'aneth haché. Bien mélanger.

Assaisonner avec du sel et du poivre blanc (attention le saumon fumé est déja épicé).

Prélever de petites quantités de cette préparation avec deux cuilleres a café et les
déposer dans les tartelettes.

Garnir avec des olives noires, des capres, de I'aneth, ou selon le godt.

Nous cuisons — vous garnissez Idée de recette HUG www.hug-rezepte.ch
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