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HUG Mini Choux
gefullt mit Schinken-Meerrettichmousse

Eine exklusive HUG Apéro-ldee — in Zusammenarbeit mit m

Rezept fur ca. 20 - 25 HUG Mini Choux

Zutaten

Ya dl kraftiger Kalbsfond oder
Bouillon

120 g Schinken

2TL Senf

2EL Saurer Halbrahm

300g Cantadou mit Meerrettich

200 g Cantadou nature

1dl Rahm
Salz und Pfeffer aus der
Muhle

Kerbel fir die Garnitur

Zubereitung:

Schinken in Stiicke schneiden und mit dem Kalbsfond, dem Senf und dem saurem
Halbrahm im Mixer plrieren. Anschliessend die Masse mit dem Cantadou in einer
Pfanne leicht erwarmen und zergehen lassen. Masse abkihlen lassen, den Rahm steif
schlagen und vorsichtig darunterziehen, mit Salz und Pfeffer abschmecken und fir

mindestens 2-3 Std. kiihl stellen. Mit einem Dressiersack Mini Choux fiillen.

Wir backen — Sie flllen HUG-Rezepttipps www.hug-rezepte.ch
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