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HUG Snack-Tartelettes Classic 7.6 cm /  
HUG Snack-Tartelettes Carré 7 cm –  
Geräuchertes Lachstatar mit Melonen-Gelee und  
Orangen-Fenchel-Salat 
 
Rezept von Nicole Beckmann – Gewinnerin vom Creativ Wettbewerb 2011 

Rezept für 10 Personen 
 
 

Lachstatar 

Zutaten: 

350 g Lachsfilet (Ohne Haut und Greten) 

8 g weisser Sesam geröstet 

50 g Sprossenmix 

 Orangenöl 

 Fleur de Sel 

 Chili 

 

 

 

Zubereitung: 

Lachs in Würfel schneiden, mit Sesam, Sprossen, Orangenöl, Fleur de Sel und Chili abschmecken 
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Melonengelee/Perlen 

Zutaten: 

25 g Melonensirup 

1 Stk. 

à 150 g 

Melonenabschnitte Galia 
 

½ Stk. Zitronenabrieb 

2 g Gelatine 

25 g Holunderblütensirup 

 

Zubereitung: 

Melonenperlen in unterschiedlicher Grüsse ausstechen. Die Melonenreste bei 160C° für 15 Min. in den 
Ofen. Mit den restlichen Zutaten mixen, passieren und Gelatine dazu geben. Ausgiessen und kalt stellen. 
Rund ausstechen. 
 
 

 

Fenchel-Orangensalat 

Zutaten: 

1 Stk. Fenchel 

3 Stk. Orangen 

 

Zubereitung: 

Den Fenchel sehr fein aufschneiden, das Fenchelgrün für Dekorationszwecke aufbewahren. Orangen filetie-
ren und mit der Vinaigrette abschmecken. 
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Vinaigrette 

Zutaten: 

1 Stk. unbehandelte Orange Abrieb/Saft 

½ TL brauner Zucker/fein 

1 EL weisser Balsamico-Essig 

5 EL Olivenöl 

½ Stk. Vanille 

Prise Salz 

 

Zubereitung: 

Alle Zutaten miteinander mischen.  
 
 
 

Limettenauerrahm 

Zutaten: 

80 g Sauerrahm 

½ Stk. Limettensaft/Abrieb 

 Salz, Pfeffer 

 Chili 

 Zucker 

 

Zubereitung: 

Sauerrahm mit Limettensaft/abrieb vermengen. Mit Salz, Pfeffer, Zucker und Chili abschmecken. 
 
 
 

Räuchern 

Zutaten: 

1 Stk. Räucherpfeife 
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Zubereitung: 

Räucherpfeife anzünden, unter den Deckel halten und räuchern. Den Deckel schliessen und dem Gast  
servieren 

Salat 

Zutaten: 

80 g Jungsalat 

 Batavia grün 

 Batavia rot 

 Minzuna 

 Tatsoi (Choho) 

 Red Mustard (Red Giant) 

 
 

Limettenauerrahm 

Zutaten: 

1 Aligzoon-Stammlösung 

1 Calazoon-Stammlösung 

40 ml Aperol 

10 ml Aligzoon-Stammlösung 

 Wasser 

 

Zubereitung: 

Algizoon-Stammlösung: 
200 ml stilles Wasser/ 6 gestrichene Portionslöffel Algizoon. Wasser mit Pulver montieren und stehen las-
sen bis alle Luftblasen entwichen sind. 
Calazoon-Stammlösung: 
130 ml stilles Wasser/ 5 gestrichene Portionslöffel Calazoon. Das Wasser  mit dem Pulver montieren 
 
40 ml Aperol mit 10 ml Algizoon-Stammlösung stehen lassen, bis alle Luftblasen entwichen sind. Aperol-
Lösung mit der Spritze aufziehen und in die Calazoon-Stammlösung eintröpfeln lassen. Nach 30 Sekunden 
sofort in klares Wasser geben, abtropfen 
 


