usse Rezeptereien




Zaubern Sie mit unseren knuspricen HUG Zwieback ein feines Dessert.
Hier finden Sie eine kleine Sammlung an traditionsreichen Rezepten.
Sehr beliebr ist zum Beispiel die Gotterspeise. Mit diesem Rezept bril-

lierten bereits unsere Grossmuiitter.

Auch die leichten Fruchtschnitten mit leckerer Vanillecreme und fri-
schen Beeren oder die knusprigcen Haselnussschnitten schmecken vor-

ziiglich.

Haselnussschnitten

HUG Zwieback, gezuckerte Kon-

densmilch, gemahlene Haselniisse.

Aus der Kondensmilch und den Ha-
selniissen eine Paste mischen und die
Zwiebackschnitten damit bestreichen.
Auf einem bebutterten Kuchenblech
im heissen Ofen iiberbacken, bis die
Masse leicht verfirbt. Auskiihlen las-
sen.

Beerenschnitte

HUG Zwieback, kalte Vanillecreme,
Beeren nach Saison, ev. Zucker,

Schlagrahm.

Auf eine Unterlage aus Zwieback-
schnitte und Vanillecreme setzt man
die frischen ev. gezuckerten Beeren
und garniert mit einem Tupfen

Schlagrahm.




Gotterspeise Fruchtschnitten mit

Haubchen

8 HUG Zwiebackschnitten, gezuckerte HUG Zwieback, 4-5 Eiweiss, 4 EL
Beeren oder Friichtekompott mit Saft, Zucker, Friichte je nach Saison.
4 Liter Vanillecreme.

Zwiebackschnitten in vier gleiche Tei- Man mischt unter das steifgeschlage-
le brechen, in glidserne Portionenschil- ne, gezuckerte Eiweiss Friichte nach
chen oder Kelche verteilen. Die Friich- Belieben, streicht diese luftige Masse
te dariiber geben und mit der ausge- auf HUG Zwieback, garniert mit ei-
kithlten  Vanillecreme iibergiessen. ner Frucht und legt diese Schnitten
Garnieren mit Nusshilften, Mandel- auf ein Kuchenblech. Im vorgeheiz-
splitter, ~Schlagrahm, Beeren oder ten Ofen bei Oberhitze backen, bis
Friichteschnitzen. der Eischnee sich hellbraun zu firben
beginnt.

Tipp
Tun Sie lhrer Gesundheit etwas Gutes und verwenden Sie zur Ab-
wechslung mal den HUG Zwieback ohne Zucker mit dem wertvollen

Lebens-Vitamin Folsgure.
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