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e Bitte fullen Sie die Anmeldeunterlagen mit nachvollziehbarer Rezeptur und
Zubereitungsanleitung aus. Lehrlinge kénnen flr die Rezept-Herstellung ihre
Vorgesetzten oder Lehrer beiziehen.

e Senden Sie uns bitte aussagekraftige Fotos pro Aufgabe zu.

e Die Zutatenmengen mussen richtig sein, die Zubereitungsanleitung muss
funktionieren.

e Die Rezepte missen flir 10 Personen ausgerichtet sein.

Personliche Angaben:

Beruf [ ] Koch/Patissier [ ] Konditor/Confiseur
Name

Vorname

Kategorie [] Lehrlinge, Lehrjahr:

[1 Ausgebildete
Adresse (Privat)
PLZ / Ort
Telefon/Natel
E-Mail @

Angaben Betrieb:

Name Betrieb

Adresse

PLZ / Ort

Telefon

E-Mail @
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Beschreibung Aufgabe 1 — Vorspeise-/Amuse-bouche-Teller

Text (.doc) und Fotos (.jpg) kébnnen auch auf einer CD eingesandt werden.

Name der Kreation

Statement zur Kreation

(fakultativ)

Das Rezept, Arbeitsvorgang und Zubereitungshinweis fir

- HUG Mini Universal-Tartelettes rund 3.8 cm (fiir 10 Personen)
- HUG Mini Universal-Tartelettes carré 3.8 cm (fiir 10 Personen)

bitte auf einem separatem Blatt geméass nachfolgendem Muster-Rezept erstellen.

HUG
HUG Oliven Rosmarin Tartelettes mit Thun-Mousse

Bazept ist 0r 120 S1ick Ollven-Posmarin Tarlelettes

Zutalen:

700 g Thun, waiss gehackl

160 g Zwiebeln in %4 geschnitten
50 Kriuterassig

1 KL Lirmaninag Ziranansaft
280 g Mayonnaise

jog Magerquark

150 g Rahm geschiagen

Je 1 Prise  Salz und Pfeffer

Zwiebelringe

Zuberaitung:

Thun abtropfen und hacken. Anschliessend Zwiebealn fein hacken,

Limonina, Kriuteressig, Magerquark, Mayonnaisa baigeben.

Mit Salz und Platfer abschmecken und baigaben. Rahm halb fast schlagan und vorsich-
tig unter die Thunmasse ziehen, Mit Zwiebelringen ausgamieren

Bitte kleben Sie die Fotos vom Dessert-Teller auf die
Ruckseite dieses Blattes oder schicken Sie uns eine
beschriftete CD mit den Daten zu.
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Beschreibung Aufgabe 2 - Dessert-Teller

Text (.doc) und Fotos (.jpg) kdnnen auch auf einer CD eingesandt werden.

Name der Kreation

Statement zur Kreation

(fakultativ)

Die Rezepte, Arbeitsvorgéange und Zubereitungshinweise fiir

- HUG Mini Choco-Tartelettes 3.8 cm (fiir 10 Personen)
- HUG Mini Dessert-Tartelettes 3.8 cm (fiir 10 Personen)
- HUG Choco-Tartelettes Royal 5 cm (fiir 10 Personen)

bitte auf einem separatem Blatt geméass Muster-Rezept erstellen

Bitte kleben Sie die Fotos vom Dessert-Teller auf die
Riickseite dieses Blattes oder schicken Sie uns eine
beschriftete CD mit den Daten zu.

Einsendeschluss

Der Einsendeschluss fir die Anmeldeunterlagen:

14. Marz 2010

Senden Sie die vollstandig ausgeflillten Anmeldeunterlagen an:

HUG AG

Roger Ltolf
NeumdUhlestrasse 4

6102 Malters
roger.luetolf@hug-luzern.ch

Wir winschen lhnen viel Gliuck!!!
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